
DEUTSCHER HAUSGEMACHTER GLÜHWEIN 

2 EL Rohrzucker
1 Orange in Scheiben
6 Nelken 
4 Anissterne
2 Zimtstangen 
2 EL Honig
1 Flasche Rotwein

ZUBEREITUNG:

1. Gieße den Rotwein in einen Topf

2. Schneide die Orange in Scheiben und gib sie in den Rotwein. 

3. Alle weiteren Zutaten dem Rotwein hinzu fügen 

4. Erwärme alles eine Zeit lang ohne die Mischung zum Kochen zu 
    bringen bis sich der Zucker vollständig auflöst und sich die Aromen 
    verteilen konnten. 

    Ergibt 4 Tassen 


